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UCLER ENDUSTRIYEL MUTFAK ALETLERI SAN. VE TIC. LTD. STI.

1977 Yilinda Ucler Firin imalati adi ile kurulan firmamiz kuruldugu giinden bu giine tstiin kalite ve
hizmeti ile Endiistriyel Mutfak sektériinde hizmet vermektedir. Firmamiz 2003 yilinda Ucler Endistriyel
Mutfak Aletleri San. Tic. Ltd. Sti. olarak Uretimine devam etmektedir. Misteri memnuniyeti ilkesi
dogrultusunda calismalarini surduren firmamiz, deneyimli kadrosuyla gelen talepleri kisa surede
cevaplayabilmektedir.
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IQUEN / 10 TEPSILI KONVEKSIYONEL DONERLI FIRIN
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe [ Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power

Elektirik Gici / Electric Power

Finin Agirlign / Oven Weight

Elektirk / Electrnicity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

IOWVEM serisi OF modell  kalte ve teknokjide smiran zoramis
en i Unin kalitesini selere sunmak@adirUnindmizdeld doner
Zgara sistemi Urin pisinme kalitesi ve tadi istediing seviyede siz
kullanician memnun edecek en ivi sekilde ayafanmmistr. Akill touch
pand sayesinde kullznicya en iy kullamim kolaylg ve konfon
saglanmis olup istenilen ayarar reete seklinde ayaranabilic t2k bir
urlin pesimme islemni sirasinda & ayn regete kullarilabilmektedir. Diger
yandan akilh touch panel uzaktan kontrol dokunmabk ekran ozel
ikaz pencerelen Urln calismma ve yalat fiketimi venles s gibi bir cok
standart ozeleinin disinda stenilen hertiirl ayarve talebitek birusb
guncefiemesi yardimi ile kullarima gegrecek ozglr bir lasise islketim
sistemine sahiptir. Kisaca aklinizda ne varsa talep etmeniz yeterl
olacaktir. IQVEN DF yakt tiketimindede hissedilebilir bir imverter eco
sisternine sahiptir. Finmimizda yogusmali baca sistemi uygulanmmis
olup baca gerektirmden kullamim imkan verir. Ayarlanabilic 1zgara
sayvesinde 35745 ve 45*65 cm aras tum tepsi ebatlannda kullanim
avantz)l saflamaktadir, Urlinumiizde kalite kontrol belgesi mevout
olup her tirl emniyet ve givenlik, siz kullaniolaricn en Ust dizeyde

tutulmistur,

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

40%60
10 cm
117 tm
100 cm
190 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

100 cm
180 cm
9500 call
2 Hw
300 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




IQUEN / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

=]

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans

Genislik f Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power
Elektirik Giicli / Electric Power
Finin Agirlign / Oven Weight

Elektirk / Electrnicity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

IQVEN akilli panel sayesinde hayal gicinizde
ne wvarsa siz soyleyin en blyik vyardimciniz
gerceklestirsin. 9 veya 5 tepsi kapasiteli firimimiz
tamamen paslanmaz celikten Gretilmis olup firin
cine yerlestirilmis fan sayesinde isi sirkiilasyonu
homaojen bir sekilde dagitilip drinlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Finnlanmizda uygulanan dzel
izolasyon sayesinde yakit tlketimi minimuma
ndirilmistir. Yakit sekli opsiyonel olarak ([dogalgaz-
elektrikli) tercih edilebilir. Firnnimizdaki akilli kontrol
paneli sayesinde standart kontrol panellerinin
ozellikleri haricinde uzaktan kontrol, driin sicakhgy,
tek programlamada mayalama ve pisirme ozelligi
vs. gibi akhinizda ne varsa uygulanabilir. Firin ici
kendi yikma (Opsivonel) sayesinde kullaniciya
rahatllk ve zaman kazandinir. Uriinimiizde CE
kalite kontrol belgeleri mevcut olup her tirli
emniyet ve glvenlik en (st dizeyde saglanmistir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

40%60
10 cm
100 cm
120 cm
200 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10 cm
100 cm
125cm
200 cm
9500 call
3 Hw
300 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




40x60 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN

12 Scter
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MODEL

Tava Glciisii/ Fryer Size

Tavalar Aras: Mesafe / Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicii / Electric Power

Firin Agerhign / Oven Weight

Elektirk / Electrnicity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiketimi / Fuel Consumption

Ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde 151 sirkilasyonu homaojen
bir sekilde dagitiip Urinlerin esit sekilde
pisirilmesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
dzel izolasyon sayesinde yakit tiketim
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilehilir.
Finnmimizdaki kontrol paneli sayesinde sy,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istefie gore programlanip her (rin
ve geside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urdnlmiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut

[ | olup her tiurld emniyet ve glwvenlik en ust
| ) . =
‘ diizeyde saglanmistir

TEKNIK OZELLIKLER
_

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

L0780
10 cm
B0 cm
120 cm
188 cm

Elektirik / Elektiric

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

50”60
10 cm
B0 cm
125 cm
188 cm
9500 call
1.5 Kw
225 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Maturel Gas




45%x65 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN

w Scter
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe f Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power

Elektirik Giici / Electric Power

Firin Agirigr / Oven Weight

Elektirk / Electnicity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

5 tepsi kapasiteli firimimiz tamamen paslanmaz
celikten dretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde 151 sirkilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp drinlerin esit sekilde
pigirilmesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde wakit tiketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) edilebilir.

Firtnimizdaki sayesinde 1si,

tercih
kontrol paneli
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her Urdn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlintimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevecut
olup her tdrld emniyet ve givenlik en Qst
diizeyde saglanmistir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

45%65
10 cm
85 cm
115 cm
188 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

188 cm
9500 call
1.5 Kw
225 kg
220\
21 Mbar

Dogalgaz / Maturel Gas




34x86 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Betwee
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power

Elektirik Giici / Electric Power

Finn Agirhign / Oven Weight

Elektirk / Electrncity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

~

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

n Pans

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde |51 sirkllasyonu homaojen
bir
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
yakit
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
{dogalgaz-elektrikli) edilehilir.
Firinimizdaki sayesinde isl,

sekilde dagitihp Grinlerin esit sekilde

ozel izolasyon sayesinde tlketimi

olarak tercih
kontrol panel
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her Griin
ve geside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlinlimlzde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en (st

diizeyde saglanmmistir

34786
10 cm
B0 cm
145 cm
188 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

34°86
10 cm
B0 cm
150 cm
188 cm
9500 call
1.5 Kw
320 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




40x60 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN

18 Scter
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Tava Olgiisii/ Fryer Size
Tavalar Aras: Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yilkseklik / Height
hermal Power
Elektirik Glici / Electric Power
Firin Agithgr / Owven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Mature| Gas

Yalit tiketimi / Fuel Consumption

Ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamarnen paslanmaz
celikten dretilmis olup firin icine yerlestirilmis
2 adet fan sayesinde 151 sirkilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp drinlerin esit sekilde
pigirilmesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde wakit tiketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
(dogalgaz-elektrikli) edilebilir.

sayesinde 1si,

olarak tercih

Firtnimizdaki kontrol paneli
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her Urdn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlintimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevecut
olup her tdrld emniyet ve givenlik en Qst

diizeyde saglanmistir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

40*60
10 em
BO cm
120 cm

198 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

ﬁ

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

L0*60
10 em
80 cm
125 cm
198 cm
12500 call
2.5 Hw
300 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




45%x65 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN

20 / Scter
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MODEL

Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giic / Electric Power

Firin Agichg /7 Oven Weight

Elektirk / Electricity
Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiketimi / Fuel Consumption

Ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamarnen paslanmaz
celikten dretilmis olup firin icine yerlestirilmis
2 adet fan sayesinde 151 sirkilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp drinlerin esit sekilde
pigirilmesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde wakit tiketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) edilebilir.

Firtnimizdaki sayesinde 1si,

tercih
kontrol paneli
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her Urdn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlintimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevecut
olup her tdrld emniyet ve givenlik en Qst
diizeyde saglanmistir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

4565
10 cm
85 cm

120 cm

198 em

Elektirik / Elektinic

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

45%65
10 em
BS cm
125 cm
198 cm
12500 call
2.5 Kw
300 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




34x86 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN

1 A Scter
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Gug f Tharmal Power

Elektirik Gici / Electric Power

Firin Agirign / Oven Weight

Elektirk / Electrnicity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamarnen paslanmaz
celikten dretilmis olup firin icine yerlestirilmis
2 adet fan sayesinde 151 sirkilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp drinlerin esit sekilde
pigirilmesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde wakit tiketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli tercih edilebilir.
Firtnimizdaki kontrol paneli sayesinde isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her Urdn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlintimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevecut
olup her tdrld emniyet ve givenlik en Qst
diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

3486
10 cm
80 cm
145 cm

198 cm

3486
10cm
80 cm
150 cm
198 cm
12500 call
2.5 Hw
300 kg
220V
21 Mbar

Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas




45x65 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN / SOGUTMA DOLAPLI

2 /S Scter
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe [ Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power

Elektirik Giici / Electric Power

Finn Agirhign / Oven Weight

Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde |51 sirkllasyonu homaojen
bir sekilde dagitihp Gdrtnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vyakit tlketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
(dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.

Firinimizdaki sayesinde isl,

olarak
kontrol panel
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her Griin
ve geside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlinlimlzde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en (st
diizeyde saglanmistir. Alt kisminda soguk dolap
sistemi mevcuttur.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

45%85
10 cm
85 cm
120 cm
205 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

45°65
10 cm
B5 cm
125cm
205 cm
9500 call
7,25 Kw
380 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe [ Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power

Elektirik Giici / Electric Power

Finn Agirhign / Oven Weight

Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde |51 sirkllasyonu homaojen
bir esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel yakit  tlketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
tercih  edilebilir.

sayesinde isl,

sekilde dagitihp drinlerin

izolasyon sayesinde

olarak (dogalgaz-elektrikli)

Firlmimizdaki kontrol panel
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her Griin
ve geside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlinlimlzde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en (st
dizeyde saglanmistir. Taban tuglall finnda pide

ve pizza tiirll Orlinler pisirilmektedir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

45%85
10 cm
85 cm
120 cm
200 cm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

45°65
10 cm
B5 cm
125cm
200 cm
9500 call
11 K
380 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




40x60 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL + TABAN TUGLALI FIRIN
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MODEL

Tava (lciisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans

Genislik f Width

Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Isil Giig f Thermal Power
Elektirik Giicli / Electric Power
Finn Agirhign / Oven Weight

Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde |51 sirkllasyonu homaojen
bir sekilde dagitihp Gdrtnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel yakit
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
edilebilir.

sayesinde isl,

izolasyon sayesinde tlketimi

olarak tercih
Firimimizdaki
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic

{dogalgaz-elektrikli)
kontrol panel
tarafindan istege gore programlanip her Griin
ve geside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Urlinlimlzde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en (st
dizeyde saglanmistir. Taban tuglall finnda pide
ve pizza tiirll Orlinler pisirilmektedir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

40%60
10 cm
B0 cm
120 cm
215 tm

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10 cm
B0 cm
125cm
215em
9500 call
20 Hw
380 kg
220¥
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas
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MODEL

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yilkseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yilkseklik / Height

W
udler

T

135 cm
122 tm

195 tm

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicakhk (kat igi
alt ve Ust sicakligi) her katta istege gare farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirihp
digeri devre disi birakilabilir. Her katin taban
iki parca &zel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde Isisim uzun sire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama wve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhig 30-90 derece
ayarlanabilir. Firnda tum mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Gliveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yernekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet we
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER

_

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100

DI§ OLCOLER

145 cm 175 em

122 em 122 em

195 cm 195 em

i¢ GLCULER
85 cm
S0 cm

15 cm




TABAN TUGLALI DOGALGAZLI DiJITAL FIRIN
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MODEL

Geniglik / Width
Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik 7 Depht
Yiikseklik / Height

W
udler

Z
=

| OV

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicakhk (kat igi
alt ve Ust sicakligi) her katta istege gare farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirihp
digeri devre disi birakilabilir. Her katin taban
iki parca &zel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde Isisim uzun sire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama wve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhig 30-90 derece
ayarlanabilir. Firnda tum mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Gliveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yernekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet we
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
_

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100
DI§ GLCOLER
145 cm
122 cm
195 cm
ic GLCOLER
95 cm
90 cm

15 ecm
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yilkseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik 7 Depht
Yiikseklik / Height

W
udler

MODEL

1]

LI

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicakhk (kat igi
alt ve Ust sicakligi) her katta istege gare farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirihp
digeri devre disi birakilabilir. Her katin taban
iki parca &zel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde Isisim uzun sire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama wve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhig 30-90 derece
ayarlanabilir. Firnda tum mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Gliveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yernekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet we
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
_

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100
DI§ GLCOLER
145 cm
125 cm
195 cm
ic GLCOLER
95 cm
90 cm

15 ecm
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186

Genislik / Width
Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yukseklik / Height

Ucler

L

125-

MODEL

135-155

i

125 cm
100 em
186 cm

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda (ki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve ust sicakhigl) her katta istege gore farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistinlip
digeri devre digt birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde I1sisini uzun siire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-50 derece
ayvarlanabilir,. Finnda tdm mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Givec,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firnn yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirld emniyet wve
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
_

ELEKTRIKLI FIRIN UEF

DI GLCULER
135 cm
100 cm
186 cm

ic GLcOLER
95 tm
90cm
15cm
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Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Geniglik / Width

Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

W
udler

=

MODEL

Dokunmatik akilli  panel sayesinde hayal
glclnizde ne varsa siz stiyleyin en blyik
yardimeiniz gerceklestirsin, Her iki kat birbirinde
bagimsizdir. Sicakhk (kat ici alt ve tst sicaklig)
her katta istege gore farkl ayarlanabilir. Boylece
istenilen katlar calistinhip digeri devre disi
birakilabilir. Her katin tabani iki parca dzel ates
tuglas ile kaphdir ve bu tuglalar sayesinde 1sisin
uzun sidre muhafaza eder. Firnnin altinda ki
dolap mayalama ve sicak tutma icin kullamilabilir,
sicakligl 30-50 derece ayarlanabilir. Firinda tim
mayali pastane mamulleri Karadeniz pidesi, Kir
pidesi, Guveg, Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza,
Borek, Kuru pasta cesitleri, Firin yemekleri eski
odunlu tas finnlarin lezzetini aratmayacak sekilde
standart olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite
kontrol belgeleri mevcut olup her tiirlii emniyet ve
glvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER

_

ELEKTRIKLI FIRIN UEF

DI GLCULER
140 em
100 cm
186 cm

ic GLcOLER
95 tm
90cm
15cm




MiNiI ELEKTRIKLI FIRIN
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MODEL

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Geniglik / Width

Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

W
udler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda (ki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve ust sicakhigl) her katta istege gore farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre digt birakilabilir. Her katin taban
iki parca ozel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde I1sisini uzun siire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-50 derece
Firinda
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Glivec,

avarlanabilir, tim mayali pastane
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firnn yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirld emniyet wve

giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER

_

MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
DIS GLCULER

ic GLgiiLER



NOSTALJI SERISI MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
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MODEL

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width

Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

W
udler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda (ki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve ust sicakhigl) her katta istege gore farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre digt birakilabilir. Her katin taban
iki parca ozel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde I1sisini uzun siire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-50 derece
ayvarlanabilir,. Finnda tdm mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Glivec,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firnn yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirld emniyet wve
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER

_

MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
DIS GLCULER

ic GLClLER
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yilkseklik / Height

Geniglik / Width

Derinlik / Depht
Yikseklik / Height

W
udler

MODEL

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda (ki kademeli olarak kontrol edilebilir
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve ust sicakhigl) her katta istege gore farkl
ayarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre digt birakilabilir. Her katin taban
iki parca ozel ates tuglasi ile kaphdir ve bu
tuglalar sayesinde I1sisini uzun siire muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-50 derece
ayvarlanabilir,. Finnda tdm mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Glivec,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firnn yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirld emniyet wve
giivenlik en Ust diizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
_

Mini ELEKTRIKLI FIRIN
DIS OLCULER
105 cm
B5cm
200 em

i¢ OLCULER







o
=
—
=
2
LL
v
L
o

Q
@
!
<
o




UPF-100 PASTA BOREK FIRINI

52 / Scter



T Her turll pastane Orlnleri we pide cesitler

| —= .[.] pisirilebilmektedir,  Firnimizda  firmamizin

‘ | . ' | | gelistirdigi izolasyon ve 151 sirkilasyon sistem
i sayesinde rlinlerimiz kaliteli bir sekilde pisirilir.

Avarlanabilir  ayaklari sayesinde teraziye

|
[ | _ alinabilir. CE ve T5E kalite kontrol belgeler

'I 60 | | ‘ mevcut olup her turld emniyet ve givenlik en
[ ] lst dilzeyde saglanmistir
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TEKNIK OZELLIKLER
_

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

Genislik / Width 100 em
Derinlik / Depht 100 cm

Yilkseklik / Height 160 em

Dogalgaz / Maturel Gas 27.5 Hw

Yakrt titketimi / Fuel Consumption Dogalgaz / Naturel Gas

Geler \ 53
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MODEL

Genislik / Width
Derinlik / Depht

Yilkseklik / Height

Dogalgaz / Maturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

W
udler

Her tlrld pide cesitleri pisirilebilmektedir.
Finimimizda firmamizin gelistirdigi izolasyon ve
si sirkdlasyon sistemi sayesinde urunlerimiz
kaliteli bir sekilde pisirilir. Ayarlanabilir ayaklar
sayesinde teraziye alinabilir

TEKNIK OZELLIKLER
_

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

118 cm
98 cm
140 cm
160 cm 160 cm
Dogalgaz / Naturel Gas



GUVEC FIRINI

56 / Scter



170

MODEL

Genisglik / Width
Derinlik / Depht
Yikseklik / Height

Dogalgaz / Maturel Gas

Yakit titketimi / Fuel Coansumption

W
udler

Her tlrld pide cesitleri pisirilebilmektedir.
Finimimizda firmamizin gelistirdigi izolasyon ve
si sirkdlasyon sistemi sayesinde urunlerimiz
kaliteli bir sekilde pisirilir. Ayarlanabilir ayaklar
sayesinde teraziye alinabilir

TEKNIK OZELLIKLER
_

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

90 cm

98 cm

170 cm
160 cm 160 cm

Dogalgaz / Naturel Gas
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